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ORIGEN: China

ORIGEN  M. PRIMA:    No EU

CALIBRE: 100 gr ±5
TEMPERATURA: -18º C

DECLARACIONES:

INGREDIENTES:

< 1,0*10
4 
ufc/g < 1,0*10

1 
ufc/g

N/A No detectado en 25 g

< 1,0*10
1 
ufc/g < 1,0*10

2 
ufc/g

No detectado en 25 g

3. PARÁMETROS FÍSICOQUÍMICOS Y ORGANOLÉPTICOS

pH: Color:

Cenizas: Sabor:

Humedad:

Impurezas

Metales:

Otros:

IONIZACIÓN:

OGM:

Libre de manchas de sange y huesos

4. VALORES NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097

No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

Olor: Típico del pollo asado. 

E. coli:

Superficie marrón dorado. Interior blanco. 

Típico de la carne de pollo cocinada al vapor, 

frita al instante con adobo, ligeramente salada 

ysabor aceitoso. Sin sabores extraños ni 

"extraños".

Textura: Tierna, tìpica de la carne cocinada. 

Salmonella:

Coliformes:

Conforme al reglamento nº 2073/2005 y posteriores modificaciones y de acuerdo con el plan del proveedor

Aerobios mesófilos:

Enterobacterias:

Brochetas de filete de pechuga de pollo fritas y cocidas al vapor, congeladas IQF. Producto totalmente 

cocinado. 
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BROCHETA DE PECHUGA DE POLLO ASADA
Rev 04 Julio 2024

1. INFORMACIÓN

Pechuga de pollo (88%), agua, sal, almidón de tapioca, D-xilosa, estabilizante (E331, E500), aceite de soja.

2. CRITERIOS MICROBIOLÓGICOS

Listeria Monocytogenes:

Staphylococcus aureus:

VALOR 
ENERGÉTICO

614 / 147

KJ/Kcal  

GRASA

6 g

SATURADAS

1,9 g

PROTEÍNAS 

21 g

SAL 

1 g

HIDRATOS DE 
CARBONO

3,8 g

AZÚCAR

3  g 
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- CRUSTÁCEOS Y DERIVADOS -

HUEVOS Y DERIVADOS - PESCADOS Y DERIVADOS -

CACAHUETES Y DERIVADOS - SOJA Y DERIVADOS -

LECHE Y DERIVADOS - FRUTOS DE CÁSCARA Y DERIV. -

APIO Y DERIVADOS - MOSTAZA Y DERIVADOS -

SEMILLAS DE SÉSAMO Y DERIVADOS - SULFITOS -

- MOLUSCOS Y DERIVADOS -

Material: LDPE

Peso: 37g Cajas Base: 8

Cajas Fila: 12

Ud. Primarias: 5 bolsas x 1 kg Peso Neto: 480 Kg

Dimensiones : 404 x 304 x165 mm Peso Bruto: 538,56kg

Peso Neto: 5 kg Palet(LxWxH): 1200 x 800 x 150 mm

Peso Bruto: 5,610kg Altura total: 2,13 m

IDIOMA CAJA: EAN13

IDIOMA BOLSA: EAN14/128

MARCA:

Ver tabla de alérgenos

9. POBLACIÓN SENSIBLE

8. CONSERVACIÓN

CONDICIONES TEMPERATURA DE ALMACENAJE

No volver a congelar después de descongelado

VIDA ÚTIL

Congelado -18ºC Producción + 18 meses

Caducidad tras la descongelación: 3 días, almacenado a una temperatura ≤ +4°C.

IDG

7. ETIQUETADO

ESP/PT/FR/ENG/IT 8436583860953

ESP/PT/FR/ENG/IT 18436583860950

6. FORMATO

PRIMARIO: Bolsa de plástico 

PALETIZACIÓN:

EUROPALET

SECUNDARIO: Caja de cartón

CEREALES Y DER. GLUTEN

+ Contiene          - No Contiene          ? Puede contener trazas

5. ALÉRGENOS

ALTRAMUCHES Y PRODUCTOS A BASE 

DE ALTRAMUCES
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Brochetas de filete de pechuga de pollo fritas y cocidas al vapor, congeladas IQF. Producto totalmente 

cocinado. 
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Sin descongelación previa:

MICROONDAS: 2 minutos a máxima potencia .

SARTÉN: 8-10 minutos

GRILL: 4-6 minutos

FREIDORA: 2 minutos a 180ºC. 

HORNO: 10 minutos a 175ºC.

Industrial certificado con: BRC Food

Versión actual: Rev 04

Motivos de revisión: Actualización microbiologia

10. SUGERENCIAS E IDEAS DE EMPLEO

11. INFORMACIÓN ADICIONAL 

BROCHETA DE PECHUGA DE POLLO ASADA

Brochetas de filete de pechuga de pollo fritas y cocidas al vapor, congeladas IQF. Producto totalmente 

cocinado. 
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