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Langostino crudo, pelado y empanado

1. INFORMACION

ORIGEN: Vietnam
ORIGEN M. PRIMA: Inc Vietnam
CALIBRE: 25g +
TEMPERATURA: -18°C
DECLARACIONES: N/A
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INGREDIENTES: Langostino Vannamei 40% (L/itopenaeus vannamei), harina de trigo, agua, almidén de tapioca modificado, azlcar, aceite de palma,
levadura, sal, antiaglomerante: E170, espesante: E412, almidon de yuca, antioxidante: E300, potenciador del sabor: E621, regulador de

acidez: E331iii, E330.

2. MEDIDAS

LARGO/ANCHO: N/A

3. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

PESO: 25¢g +

Conforme al reglamento n°® 2073/2005 y posteriores modificaciones y de acuerdo con el plan del proveedor

Aerobios meséfilos:
Coliformes totales:

E. coli:

Staphylococcus aureus:

<1x10° ufc/g
<1x10° ufc/g
<10 ufc/g
<100 ufc/g

Vibrio cho/erae:| No detectado/ 25g
Salmonella:| No detectado/ 259
Mohos y levaduras: ‘ <1x10° ufc/g

ESTRICTAMENTE CONFIDENCIAL PARA USO DEL CLIENTE EXCLUSIVAMENTE. NO PERMITIDA REPRODUCCION O MODIFICACION
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4. PARAMETROS FiSICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS

pH:

Cenizas:

Humedad:

Impurezas

Ausencia

Metales:

Otros:

5. VALORES NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

IONIZACION:
OGM:

6. ALERGENOS

®

OIOXOROXC)

Color:| Marrén dorado después de freir
Sabor: Propio de langostino con una capa de
rebozado
Textura:| Crujiente después de freir
Olor:| Propio del langostino frito

Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097
No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

CEREALES Y DER. GLUTEN

HUEVOS Y DERIVADOS

CACAHUETES Y DERIVADOS

LECHE Y DERIVADOS

APIO Y DERIVADOS

SEMILLAS DE SESAMO Y DERIVADOS

ALTRAMUCHES Y PRODUCTOS A BASE

DE ALTRAMUCES

+ Contiene - No Contiene

CRUSTACEOS Y DERIVADOS +

@ PESCADOS Y DERIVADOS -

SOJA'Y DERIVADOS

FRUTOS DE CASCARA Y DERIV. -

MOSTAZA Y DERIVADOS -

SULFITOS

MOLUSCOS Y DERIVADOS -

? Puede contener trazas

ESTRICTAMENTE CONFIDENCIAL PARA USO DEL CLIENTE EXCLUSIVAMENTE. NO PERMITIDA REPRODUCCION O MODIFICACION
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7. FORMATO
PRIMARIO: Bandeja y film de plastico
Material: PP + LLDPE
Peso: 20,45 + 7,39 PALETIZACION: Cajas Base: 8
SECUNDARIO: Caja de cartén Cajas Fila: 6
Ud. Primarias:, 20 ud x 250g “%/ Peso Neto: 240kg
Dimensiones :| 310x305x265 mm X Peso Bruto: 283,2kg
Peso Neto: 5kg Palet(LxWxH): 1200x800x145 mm
Peso Bruto: 5,9kg EUROPALET Altura total: 1,8m
8. ETIQUETADO
IDIOMA CAJA: DE, NL, FR, SV, IT, EN, ES EAN13 8713913008392
IDIOMA BOLSA: DE, NL, FR, SV, IT, EN, ES EAN14/128 8713913008408
MARCA: Asian Choice
9. CONSERVACION
CONDICIONES TEMPERATURA DE ALMACENAJE VIDA UTIL
Congelado -18°C Produccion + 24 meses

No volver a congelar después de descongelado

10. POBLACION SENSIBLE
Ver tabla de alérgenos

11. SUGERENCIAS E IDEAS DE

EMPLEO

No es necesario descongelar el producto antes de su coccion.

FREIDORA: Freir el producto directamente congelado en abundante aceite a 180°C durante 3-5 minutos,

hasta que el producto quede dorado.

*Tiempos aproximados, dependerd del equipo usado

12. INFORMACION ADICIONAL

Industrial certificado con: IFS y BRC Food

Version actual: 05

Motivos de revision: actualizacidn criterios microbioldgicos
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