
 
PRECOCINADOS LANBROA, S.L 
Industrialdea 11  
20270 Anoeta (Gipuzkoa) 
calidad@lanbroa.com 
www.lanbroa.com 

 
 

FT-Rev 05 
Abril 2024 

 
DENOMINACION HOJALDRE DE FOIE Y HONGOS ULTRACONGELADO 
  
INGREDIENTES Hojaldre (50%): [harina de trigo (gluten), 

margarina (grasas y aceites vegetales refinados y 
parcialmente hidrogenados (girasol y palma), 
agua, sal, emulgente: E-471, acidulante:E-330, 
conservador: E-200, antioxidantes: E-306, E-304, 
aromas y colorante:E-160a) y sal], hongos (16%), 
foie(16%), cebolla, aceite vegetal de girasol, 
azúcar y  sal . 
 

 

  
  

TRATAMIENTO  Masa cocinada a más de 65ºC.  
 
CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS 

 
PRODUCTO TRAS FRITURA 
Aroma y sabor a la mezcla de foie, hongos y cebolla caramelizada 
Textura: Crujiente 

 
CARACTERISTICAS 
MICROBIOLOGICAS 

 
Salmonella                            Ausencia / 25g 
Listeria monocytogenes    < 100

 
ufc/g 

 
 

CARACTERISTICAS 
FISICO QUIMICAS 

Libre de cuerpos extraños. 
Cumplimiento de lo establecido en el reglamento 915/2023 

 
MODO DE EMPLEO  

 
Aconsejable tener 1 hora descongelando u hornear directamente congelado.  
Meter  al horno durante 20-25 minutos a 210º C.  
 
 

CONDICIONES 
ALMACENAMIENTO 
 

Mantener a temperatura inferior a -18ºC. 

VIDA UTIL 18 meses 
 
VALOR NUTRICIONAL 
POR 100g 

 
Valor energético(kJ/Kcal) 1.402/335 

Grasas (g) 24,3 

De las cuales saturadas(g) 7,5 

Hidratos de carbono(g) 24,5 

De los cuales azúcares(g) 20,2 

Proteínas(g) 4,5 

Sal(g) 0,9 
 

 
ENVASADO 

 
Granel: en bolsas de plástico y caja de cartón de 30 unidades (120g./ud) 
  

 
ETIQUETADO 

 
Pegatinas sobre envase primario o cajas a granel con los datos establecidos en el 
Reglamento 1169/2011 

 
TRANSPORTE 

 
Empresa subcontratada a tª ≤ -18ºC±3ºC, en condiciones adecuadas de higiene y 
limpieza. 
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ALERGENOS Contiene como 
ingrediente 

Posible contaminación cruzada por 
presencia en proceso o planta 

Cereales que contengan glúten: trigo, 
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus 
variedades híbridas y productos derivados. 
 

X  

Crustáceos y productos a base de crustáceos 
 

 X 

Huevos y productos a base de huevos 
 

 X 

Pescado y productos a base de pescado 
 

 X 

Cacahuete y productos a base de cacahuetes 
 

  

Soja y productos a base de soja 
 

 X 

Leche y sus derivados 
 

 X 

Frutos de cáscara, es decir: almendras, 
avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 
nueces de Brasil, pistachos, nueces 
Macadamia o nueces de Australia  y productos 
derivados 

  

 
Apio y productos derivados 
 

  

Mostaza y productos derivados 
 

 X 

Granos de sésamo y productos a base de 
granos de sésamo 
 

  

Dióxido de azufre y sulfitos en 
concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 
mg/litro en términos de SO2 total. 

  

 
Altramuz y productos a base de altramuces 
 

  

Moluscos y productos derivados 
 

 X 
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