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Nombre comercial: MEJILLON MEDIA CONCHA COCIDO

Presentacion: Meijillén cocido sobre su concha. IQF

www.zulimar.eu

Mytilus chilensus
Método de produccién: De cria

e depescar—— JSVEVINE

Cédigo 3 alfa: MYC
ECRENTNONTSIVSH 87 - Océano Pacifico
Zona correspondiente: Chile

Espaiia

Ingredientes: Meijillén y agua

Escandallo: 60-80

Tamano pieza:

I civos

AlérgenOS' CONTIENE MOLUSCO. PUEDE CONTENER TRAZAS DE PESCADOS Y CRUSTACEOS

[EIRETE Varios: granel 4,00 kg, 5,00 kg, 6,00 kg, o embolsado 5 x 1,00 kg; 6 x 1,00 kg:.....

Peso ne‘ro escurrido En funcién del producto (ver etiquetado)

(I YYXXZZ (YY=aRo / XX=mes / ZZ=semana envasado)

Consumo preferente: Marcado por la trazabilidad del producto en origen (ver efiquetado)
Descongelar previo a su cocinado, una vez descongelado no volver a congelar
Conservacion: PRODUCTO ULTRACONGELADO. MANTENER A < -18°C.

(01) 1843604785017

R.GS. ES 12.05209/M C.E.
Plastico Polietileno R.G.S.A. 39.000416/M
Plastico Poliefileno R.G.S.A. 39.001062/AB
Caja master Carton R.G.S.A. 39.03341/A
Caja master Carton R.G.S.A. 39.02131/M

Proceso de elaboracioén:
1° Recepcidn, control y ubicacion en cdmara de congelacién n°3
2° Clasificacién
3° Glaseo 4° Envasado
[ESIE SIS Composicion palé:  Palé tamano europeo. 9 cajas de base x 12 alturas
Marca comercial:  ZULIMAR o marca cliente
Transporte: CONSERVAR A <-18°C. Transporte mercancias propias o agencia
Valor Nutricional (por 100g) Valor energético: 487,0 kJ/116,0 kcal. Grasas 4,0 g, de las cuales saturadas 1,1 g.
Carbohidratos 4,9 g, de los cuales azicares 0,5 g. Proteinas 15,1 g. Sal 0,4 g.

Especificaciones microbiologicas y quimicas:

Reglamento (CE) n°2073/2005 de la Comisién, de 15 de Noviembre de 2005, relativo a los criterios microbiolégicos
aplicables a los productos alimenticios y modificaciones posteriores/Norma Interna:

Limite maximo

Aerobios mesdfilos <1x10° ufc/g
Enterobacterias <1x10° ufc/g
Salmonella Ausencia en 25g
Listeria monocytogenes Ausencia en 25g

Reglamento (UE) 20237975 de Ia Comisién de 25 de abril de 2023 relafivo a los limites mdximos de deferminados
contaminantes en los alimentos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n° 1881/2006

Contenido méaximo de Mercurio Grandes Peces y otras especies: 1.0 mg/kg. Crustaceos y Moluscos 0,5 mg/kg. Otros productos de la pesca: 0,3
mg/ksg.
Declaracion de OGMs: No contiene ingredientes modificados geneticamente

Declaracion de radiaciones ionizantes: Este producto no ha sido sometido a radicaciones ionizantes

Ficha elaborada y actualizada: JUNIO 2024

Departamento de calidad: Cristina Izquierdo calidad@zulimar.eu
Departamento de producaon Bor/o Sdnchez zulimar@zulimar.eu
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